
 

Ore 16.00  
Conferenza: 
“Stagionalità: gusto e salute” 
L’importanza di coltivare, produrre e  
consumare prodotti di stagione. 

Apertura chiese: 
S. Tomè ore 10-13; 14-18 (dalle ore 10.30 possibilità di visite guidate al matroneo); 

S. Giorgio ore 10-12: 14.30-18  
S. Nicola ore 10-12: 14.30-18. 

    www.cittadinanzasostenibile.it 

In collaborazione con:

ad Almenno San Bartolomeo 
Con il patrocinio del comune 

Domenica 20 luglio 
Dalle 9.00 alle 18.00 

Lungo il viale della chiesa romanica di San Tomé 

A cura di Marco Zonca
(Agronomo Coop. Sociale  

Biplano) 

ANTENNA EUROPEA DEL ROMANICO  
CENTRO STUDI ROMANICO LOMBARDO  
 MUSEO SAN TOME’ DEGLI ALMENNO 



Partecipanti: 
 
Aziende: 
Coop. agricola “il tesoro della bruna” 

(formaggi di latte vaccino) 
Cà Verde di Mauro villa  

(vino con metodo biologico) 
Pizzagalli Riccardo  

(formaggi di latte vaccino) 
Le Trubine di Pulcini Miriam  

(frutti di bosco, succhi, marmellate) 
La Selva Dei Fungù  

(uova, marmellate, erbe officinali) 
Ugo Rota  

(miele e prodotti apistici) 
Az. Contadina InCanto di Boroni Sara  

(verdura e piantine da orto) 
Fustinoni Annibale  

(salumi) 
Della Fara  

(salse a base di erbe spontanee) 
Mulino Priula  

(trasformatore farine mais e frumento) 
Il cascinetto D’Agro 

(marmellate e vino) 
Il giardino della frutta 

(mele e verdura) 
 
Associazioni: 
• Centro studi valle imagna 
  

Nella corte dell’ex convento adiacente a San Tomé si  
terranno dimostrazioni di artigianato manuale 

Esposizione di orologi solari  
a cura di Daniele Engaddi 

Nella mattinata giro/esposizione  
di auto Topolino 


