
 

 

Via Cavallotti, 5 - LOVERE 

(BG) 

 

 

Flour è un pastificio 

artigianale che produce 

pasta fresca, pasta 

ripiena e gnocchi. 

La scelta di fondo è 

utilizzare materie prime 

di ottima qualità, le farine e le semole utilizzate provengono solamente da agricoltura 

biologica e le uova impiegate sono pastorizzate. 

Ogni prodotto può essere acquistato fresco o abbattuto per garantire al cliente il perfetto 

uso per ogni sua esigenza. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

La gamma di prodotti che possiamo offrire è la seguente: 
 

 

 

 

 

PASTA DI SEMOLA TRAFILATA  

(Ingredienti: semola biologica, acqua) nei 

seguenti formati:  

- Orecchiette 

- Vortici 

- Rigatoni 

- Fusilli 

- Ruote 

 

         

 

 

Il processo di estrusione avviene mediante una vite che 

mettendo sotto pressione la semola la incanala in trafile di 

bronzo, dandole cosi la forma desiderata. 

A questo punto, grazie ad un coltello meccanizzato, si riesce a 

garantire la stessa lunghezza e dimensione del prodotto.  

Grazie alla bassa percentuale di acqua contenuta all’interno, 

circa il 30%, può essere utilizzato tranquillamente fresco per 

circa una settimana, fatto essicare o abbattuto ed utilizzato 

per i seguenti 6 mesi. 

 



 

 

 

 

PASTA ALL’UOVO LAMINATA  

(Ingredienti: Farina e semola biologiche, 

uovo pastorizzato, acqua)  

nei seguenti formati: 

- Tagliolini 

- Tagliatelle 

- Pappardelle 

 

                                      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sia la pasta di semola che all’uovo si 

può avere con diverse aggiunte: 

• Al Basilico 

• Al Pomodoro 

• Alla Barbabietola 

• Al Peperoncino 

• Ai Funghi 

• Alle Castagne 

• Al nero di seppia 

 

 

 



PASTA RIPIENA 

(contenuto di ripieno sulla pasta dal 50% al 55% a seconda della forma) 

 

Forme disponibili: 

 

                                                     

AGNOLOTTO                                                   

 

 

 

 

MARGHERITA 

 

 

 

 

MEZZALUNA 

 

 

 

CASONCELLO 

 

 



 

Ripieni disponibili: 

 

 

Di pesce: 

- Al persico 

- Al branzino 

- Alla cernia 

 

Di verdure o vegetariani: 

- Ricotta, Spinaci e Noci 

- Gorgonzola e patate 

- Zucca e amaretti  

- Fonduta di Formaggi e tartufo 

- Asparagi e noci 

 

Di carne: 

- Casoncelli 

- Contadino (mortadella e patate) 

- Al brasato 

- Al salame 

- Al black angus scozzese 

 

GNOCCHI: 

- Di patate 

- Di zucca 

- Di spinaci 

 

 

 



 

Possiamo realizzare ripieni e tipologie di pasta in base a specifica richiesta.  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

DOVE SIAMO: 

VIA CAVALLOTTI, 5 - LOVERE(BG)  

Contattaci per qualsiasi informazione o preventivo! 

-035235148 LABORATORIO          

-3453422602 ALBERTO 

 

 

 

 

 

 



 

 


